
Frühstück für 2 Personen  
Alles was dein Herz begehrt 
Wurst und Schinken. Gouda und Brie. Bircher Müsli  
mit Joghurt, Obstsalat und unserem hausgemachten  
Müsli. Marmelade. Nuss-Nougat-Creme. Kräuterquark. 
Frischkäse mit Gartenkresse. Fleischsalat. 2 halbe Eier.  
Allerlei Gesundes von Feld und Plantage. 2 Brötchen.  
2 Scheiben geröstetes Bauernbrot.  
2 Gläser Orangensaft  p. P. … 14,90 .......................................

Unsere Empfehlung  
Prosecco Spumante Brut  0,10 l … 6,90 .................................
Fruchtsecco alkoholfrei  0,10 l … 5,90 ...................................
1/2 Avocado. Meersalz. Olivenöl  3,80 ....................................

Unser Tellerfrühstück „Für Dich“   
Wurst. Schinken. Käse. Marmelade. 1 halbes Ei.  
Gesundes von Feld und Plantage. Bircher Müsli  
mit Joghurt, Obstsalat und unserem hausge- 
machten Müsli. 1 Brötchen. 1 Scheibe geröstetes  
Bauernbrot. 1 Orangensaft  13,50 ..........................................
Zusätzlich 1 Bagel mit Tomaten.  
Mozzarella. Tomatenpesto. Rauke  + 5,00 ..............................

2 halbe belegte Brötchen   
mit rohem Schinken, Salami oder Gouda.  
Tomate. Gurke. Salat  4,90 ......................................................
mit geräuchertem Lachs. Remoulade.  
Essiggurken. Ei  8,00 ...............................................................

Rührei aus zwei Eiern   
mit Körnerbrot. Butter         5,50 ..............................................
mit Tomate. Käse. Kresse         + 2,00 ......................................
mit gekochtem Schinken. Käse  + 3,00 ..................................
mit Räucherlachs. Remouladensauce  + 7,50 ........................

Croque Madame mit kleiner Salatschale  
klassisch gratiniertes Sandwich. Cream Cheese.  
Cheddar. gekochter Schinken. Tomaten. 2 Spiegeleier 10,90 

French Toast   
mit Banane. Ahornsirup.  
unser geröstetes Müsli  8,50 ..................................................

Bircher Müsli  
Obstsalat aus frisch geschnittenem Obst  
der Saison. Saaten. Körner  8,50 .............................................

Griechischer Joghurt      
unser hausgemachtes Müsli. Obstsalat  
aus frisch geschnittenem Obst der Saison.  
Agaven Dicksaft   8,50 .............................................................

Porridge mit Hafermilch   
Obstsalat aus frisch geschnittenem  
Obst der Saison  8,50 ..............................................................

Strammer Max       auch vegetarisch möglich  
Scheibe gebackenes Bauernbrot. Landschinken.  
2 Spiegeleier. kleine Salatschale 10,90 ..................................

Shakshuka (Zubereitungszeit ca. 15 Minuten)  
Tomatenpfanne mit viel Gemüse. 2 Eier.  
Schmand. Brot 11,50 ..............................................................
mit Ziegenkäse on top + 2,00 ................................................

Mediterrane Quiche mit Salat   
mit Spinat. Ziegenkäse & Tomaten  9,90€ ..............................

Bagel mit kleiner Salatschale        
mit Tomaten. Mozzarella. Tomatenpesto. Rauke  7,50 ............

mit Räucherlachs. Cream Cheese. Avocado.  12,90 ................
Kirschtomatensalat. Meersalz. Rauke

Waffel 

mit Puderzucker  2,90 .............................................................
mit Puderzucker. Sahne  3,60 .................................................
mit Puderzucker. Kirschen. Sahne   5,70 .................................
mit Puderzucker. Kirschen. Vanilleeis. Sahne  6,90 ................

Gemischtes Eis  
Vanille. Schokolade. Erdbeere. Sahne  4,50 ............................

Vanilleeis auf heißen Kirschen

3 Kugeln Vanilleis. heiße Schattenmorellen.  
geschlagene Sahne   6,90 .......................................................

Heidelbeer- oder Apfelpfannkuchen  

(Zubereitungszeit ca. 15 Minuten) 
mit Puderzucker  8,20 .............................................................
zusätzlich mit einer Kugel Vanilleeis  
zum Pfannkuchen  + 1,40 ......................................................

Shakshuka (Zubereitungszeit ca. 15 Minuten)  

Tomatenpfanne mit viel Gemüse. 2 Eier.  
Schmand. Brot  11,50 .............................................................
mit Ziegenkäse on top  + 2,00 ...............................................

Mediterrane Quiche mit Salat 

mit Spinat. Ziegenkäse & Tomaten  9,90 ................................

Bagel mit kleiner Salatschale   

mit Tomaten. Mozzarella. Tomatenpesto. Rauke  7,50 ............

Laugenbrioche mit kleiner Salatschale 

mit Cream Cheese. warmer Brie.  
getrocknete italienische Tomaten  7,50..................................

Gebackenes Bauernbrot 

mit Avocado.Kirschtomatensalat. Meersalz. Olivenöl 9,90 .....
mit Kräuterquark. Gartenkresse.  
Radieschen. Möhren. Meersalz. Olivenöl         8,00 .........

Zusätzlich  
Rührei aus 2 Eiern +3,50 .......................................................
Räucherlachs +5,50 ...............................................................

Flammkuchen mit kleiner Salatschale 

mit Schmand. Tomaten. Lauch. Parmesankäse.  
geräucherter Landschinken  12,00 .........................................
mit Tomaten-Gemüsesugo.  
Ziegenkäse. Rucolasalat   12,00 ..............................................

Laugenbrioche mit kleiner Salatschale 

mit Cheddarkäse gratiniert. Rührei.  
frische Tomate. gekochter Schinken .......................................10,00 
mit Cream Cheese. warmer Brie.  
getrocknete italienische Tomaten         7,50 ............................

Großer gemischter Blattsalat 

mit Balsamicodressing. gehobelter 
Parmesankäse.  
Croûtons. Ei. getrocknete italienische Tomaten  9,90 .............
mit Thunfisch   + 3,00 .............................................................
mit Ziegenkäse. Melone. Schinken   + 4,00 ...........................

Unser Sonntagsspecial – Croissant Royal

mit Rührei und Räucherlachs gefülltes und  
gebackenes Croissant. Sauce Hollandaise. 
kleiner Salat  12,90.................................................................

vegetarisch vegan glutenhaltig laktosehaltig Für weitere Allergene sprich uns gerne an!


